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DONUT

https://www.ruhundoysun.com

3 adet Yumurta

1259 Pudra sekeri

300 g Un

2,5 tath kasidi Kabartma tozu
1 tath kasidi Deniz tuzu
125ml Krema

125ml St

125ml Eritilmis tereyagi

1 tath kasidi Targin

Genis bir kapta, yumurta ve 110 gram sekeri rengi agilip, krema kivamina gelene kadar ¢irp.

Elenmisg un, kabartma tozu ve tuzu karistirip, yumurtali karigsima ekle.

Krema ve sUtln tamamini ve tereyaginin yarisini bu karigsima yedir.

Kalan seker ve tarcini karigtirip bir kenara koy.

Dokum tavayi atesin dstinde isit. Kalan tereyagdini tavanin gézlerine dagitip kizdr.

Donut harcini bir kagik yardimiyla tavanin gézlerindeki yagda kizart.

Sisecegini hesap ederek kenarlarinda bogluk birak. Her iki tarafini da 3-4 dakika kizarana kadar pisir.
Donutlar tarcinl sekerle karigtir.
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