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DONMUS VISNELI PASTA

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

3 cay kasigi donmus visne
3 adet dovilmisg karanfil
2,5 su bardagi un
Islatmak igin:

1 cay bardadi seker

1 cay bardagi ¢ig krema
1 su bardag st

50 gram bitter ¢ikolata

Derin bir kabin icinde yumurta ve sekeri 3 dakika ¢irpin. Uzerine diger sivi malzemeleri ekleyip ¢cirpmaya devam
edin. Unu, kabartma tozunu, vanilyayi ve baharatlari da ilave ederek kek harcini olugturun. Bu karisimi
yaglanmig unlanmig kek kalibina dokin. Vigneleri de igine dogru batirip karigtirin ve 170 derecedeki firnda 35
dakika pisirin. Bu arada pasta olarak yumusak yenebilmesi igin de seker ve kremayi 3 dakika kaynatip i¢ine
gikolatayi atip eritin. Sosu hazirlayin. Firindan g¢ikinca da kalan vignelerle karistirip pastanin tizerine dékip
sogumaya birakin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 13.06.2023
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