DONMA (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardagi un

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagi su

200 gr haglanmig tavuk g6gsi
2 su bardag tavuk suyu

1 yemek kagigi salca

1 tath kasidi tuz

3 yemek kagig sirke

Bir tencerenin igerisinde sivi yag, tereyadi ve un kavrulur. Salga, tuz ilave edilip biraz daha kavurulur. Sirke,
tavuk suyu ve suyu ilave edip muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirilir. Inmeye yakin haglanmig tavuk etlerini
ekleyip bir iki kere karigtirip tabaklara alarak soguduktan sonra servis yapilir.
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