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DONERLI PILAV

2 yemek kasigi margarin
500 gr et

2 su bardagi piring

3 adet domates

3 adet yesil biber

2 adet patates

2 cay kasigi sumak

1 yemek kasigi salca

1 adet sogan

2 su bardadi sivi yag (patatesleri kizartmak icin )
2 yemek kasigi siviyag
Tuz

500 gr eti bir gece dnceden buzluda koyun. Ertesi gtin buzlu olarak ince ince doner gibi dodrayin. 2 yemek
kasiJi sivi yagda 1 yemek kasiJi salcayi kavurun. Ardindan dogradiginiz etleri igine koyup iyice kavurun. Biraz
su ilave edip,tuzunu ekleyip pismeye birakin.

Diger tarafta 2 adet patatesi dodrayip sivi yagda kizartin.

Domates ve biberleri dograyin. Kizarttiginiz patateslerle harmanlayin.

Pilav icin, 2 yemek kasigi margarinde yikanmis piringleri biraz kavurun, suyunu ilave edip pismeye birakin.

En son servis tabagina pilavi koyun. Kenarlarina hazirladiiniz salata karisimini dizin. Pilavin Ustiine de
yaptiginiz et dénerleri koyun servis yapin.
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