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DONER PASTA

Malzemeler

1 paket Maret Hazirrm Dana Ddner
15 kasik su

100 g Sek Tereyagdi

1 kutu Tat Dogranmis Domates
Tat Sarimsakli Cegni

5 adet yufka

1 kasik yag

1 kasik seker

1 kap Sek Yogurt

Tuz

Karabiber

Hazirlanisi

Yag: eritiniz ve suyla karigtinniz. Seklini begendiginiz ve iyice yagladiginiz bir tencere veya bir Pyrex in igine 1
yaprak yufka yerlegtiriniz. Uzerine donerleri her yerine esit dadilacak sekilde yayiniz. Yufkaniz ve déneriniz
bitene kadar bu islemi tekrarlayiniz- Son yufkanin disari tagan kismini iceri dogru katlayiniz- Tereyagl
karigimdan yufkalarin tGizerine bir miktar serpiniz. Batln malzemeler bitene kadar ayni iglemi tekrarlayiniz-
Pastaniz en sonunda bohca seklini almali. Onceden isitilmis firinda veya orta atesteki tavada 20 -30 dakika
pisiriniz. Bu arada dogranmig domatesleri bir tencereye aliniz, sarimsakli gegni ile bir sos yapiniz. Yag, tuz,
karabiber ve seker ile tatlandiriniz Istege bagl olarak servis sirasinda yogurt kullanabilirsiniz.
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