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DONER KULESI

8-10 adet lavas ya da boéreklik yufka
1 paket Pinar hindi déner
100 gr Pinar tereyagi

100 gr zeytinyagi

5 adet domates

1/2 yemek kasigi sirke

1 cay kasigi seker

1/2 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi
2 dis ezilmis sarimsak
500 gr Pinar yogurt

Gapi 20-22 cm olan bir tencerenin dibini tereyagiyla yagdlayin. Tencerenin dibini ve kenarlarini diirim ya da
yufka ile kaplayin. Tim katlar bittiginde tasanlar bohga yapar gibi kapanacagdindan, dirim ya da yufka disari
tagsmalidir. Bu tarifi yufkayla yaptiginizda her kat i¢in 2 adet kullanmanizi tavsiye ederiz. Tereyagini eritin ve igine
zeytinyagi katin ve karigtinin. Pinar hindi déneri kapladiginiz tencerenin tabanina dizin ve yag kangimi ile
yaglayin. Uzerine tencerenin ¢apinda kesilmis dirim ya da 2 kat yufkakoyun ve bunu da dénerle kaplayarak
yaglayin. Bu islemi tencerenizin yiksekligine erismeye 2 parmak kalana dey yineleyin. Son olarak dista kalan
kaplama malzemesini iceri dodru kapatarak boh¢ay kapatin. Tencerenin kapagini kapatarak hafif ateste 30
dakika pisirmeye baglayin. Domateslerin kabuklarini soyun ve kiicik kipler halinde kesin, suyunu ve
cekirdeklerini ayirin. Bir tencerede zeytinyagiyla domatesleri 5 dakika kadar pisirin, atesten almadan az énce
seker, sarimsak ve sirkeyi ekleyin. Doner kulesini tencereyi bir tabagda ters ¢evirerek servise hazir hale getirin.
Uzerine domates sosunu ve yanina yogurdu ekleyerek afiyetle yiyebilirsiniz.
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