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ET DONER DURUM

2 adet lavas

1 kase patates kizartmasi
Yarim paket hazir déner
Marul salatasi

1 yemek kasigdi tereyagi
Ketcap

Mayonez

Pul biber

Tuz

Hazir doner igin; Bir tavaya tereyadi koyup kizdirin.

Yag kizmaya bagladiginda et déneri ekleyerek iki tarafini da kizartin.

Déneri gikarttiktan sonra, patatesleri de tavaya ekleyerek kizartin.

Lavasin igerisine ilk olarak marulu, patatesleri, ketgap, mayonez ve et déneri yerlestirin.
Uzerine tuz ve pul biber serpistirdikten sonra iki tarafindan kivirin ve rulo seklinde sarin.
Yanmaz tavanin igerisine sardiginiz lavagi alin ve mahurleyin.

Hazir déner kullanmak istemiyorsaniz; dana antrikot etini ince ince dilimleyin veya kasaptan bu sekilde alin.
Genis bir kaba zeytinyag, yogurt, toz kirmizibiber ve kekik ekleyerek karistirin.

Eti bu marinasyon sosuna ekleyerek buzdolabinda yarim saat dinlendirin.

Ardindan tavada 6nla arkal olacak sekilde kizartin.

Lavasin i¢ini sevdiginiz malzemelerle doldurduktan sonra etleri ekleyin ve rulo seklinde sarin.
Ardindan tavada mihirledikten sonra kibrit patates ile servis edebilirsiniz.
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