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DONDURULMUS LIMONLU CITIR

200 ml sekersiz krema

1/3 su bardag limon suyu

2 adet oda sicaklhidinda yumurta
Yarim su bardag toz seker

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Bir tutam tuz

Uzerine:

Yarim su bardagdi misir gevregi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 corba kagi§i toz seker

Kremay! bir kaba alin. Buzluga koyup, 1 saat bekletin. Cikarip mikserle ¢irpin. Limon suyunu ekleyip tekrar
¢irpin. Buzluga alip, bir siire daha bekletin. Diger yandan, oda sicakliyinda beklemis yumurtalari, yarim su
bardagi toz seker ve bir tutam tuzla, kivam alincaya kadar ¢irpin. Buzluktan ¢ikardiginiz kremayi ve rendelenmis
limon kabugdunu ekleyip karistirin. Bu arada dikdértgen bir kalibin dibine yagli kagit yayin. 2 corba kasig
tereyagini eritip, 3 ¢orba kagsigi toz sekeri ekleyin. Misir gevregi ilave edip karistirin. Bu malzemeyi yagh kagidin
lzerine yayin. Limonlu kremay! Gzerine gezdirin. Buzlukta 2 saat dondurun. Servis tabagina ters gevirip,
dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:163060 « adi:Dondurulmus Limonlu Gitir « génderen:Doctor  indirme tarihi:08.04.2025 - 01:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dondurulmus-limonlu-citir-vt115188
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/dondurulmus-limonlu-citir-163060.jpg
http://www.tcpdf.org

