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DONDURULMUS BEZELYE CORBASI

Malzemeler

8 su bardagi et suyu (2 It) (Bulyon da kullanilabilir)
5 su bardadi donmus bezelye (800 sr)

2 adet orta boy kuru sogan

1 demet maydanoz

10 adet yesil salata yapragi

1/3 su bardag piring (65 gr)

4 corba kasigi sivi yag (60 ml)

5 adet ince kiyllmis taze sogan sapi

Tuz, karabiber

Yapiligi

Soganlari robotta kiyin.

Yag, derin bir tencerede kizdirin ve soganlari kavurun.

Et suyunu, bezelyeyi, pirinci ve dogranmis yesil salata yapraklarini kavrulmus soganlara ilave edip; kisik ateste,
1 saat pisirin. Karigimi atesten alin ve sogumaya birakin. Tuz ve karabiberle lezzetlendirin.

Corba malzemelerini, robotta, pure haline selinceye kadar ¢ekin. Daha sonra pureyi tel sizgten gegirin.
Gorbayi, tekrar tencerenize aktarin ve 1 demet ince kiyilmig maydanoz ilave ederek, kisik ateste pisirin.
Corbanizi, Gzerine ince kiyllmig taze sodan saplari serperek servis yapin.
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