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DONDURULMUS BEZELYE CORBASI

MALZEMELER

Yarim kilo dondurulmus bezelye

1 bas sogan

1 dis sarimsak

2 corba kasigi margarin (tereyagi tercih edilir)
Yarim limon suyu

Yarim demek ince kiyllmis maydanoz

1 ufak kutu ¢ig krema

6 su bardagi su

HAZIRLANISI _ )

Yag hafifce kizdinlhr. Ince dogranmis sogan ve dévilmis sarimsak 1-2 defa gevrilerek éldirilir. Uzerine su
ilave edilir. Maydanoz ve limon suyu da eklenir. 1-2 kez karistirlip kaynamaya birakilir. Kaynayan suya
bezelyeler atilir. 15 dakika kadar arasira karigtirilarak bezelyeler yumusayinca atesin alti kapatilir. Soguduktan
sonra bir el mikseriyle tim malzeme c¢ekilir ve karigtira karigtira krema ilave edilir. 1-2 tagim da bu sekilde
kaynatilir. Arzuya gore tuz ilave edilir.
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