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DONDURME (USAK)

Yufkalik hamur hazirlanir. Hafif kalinca yufka yapilir. istege gore ispanak, rendelenmis kabak, kavrulmus kuyruk

yagi , peynir gibi iclikler kullanilir. Alti atese dayanikli bakir sininin ici yaglanir. Yufkalar siniyi tasmayacak sekilde
konularak arasina iclikler yerlestirilir. Uzerine tekrar yufka yerlestirilir. Bunun Ustu yaglanir ve yogurt strtldr.
Odun atesi Gizerinde déndurilerek alti pisirilir. Alti pisince atesten alinir. Bir bez yardimiyla tersy(iz edilir. Bu
tarafda pisince tekrar eski haline cevrilir. Ocaktan alinarak bicakla diiz yada baklava seklinde kesilerek servis
yapilir.

Not: Yaninda cay yada yogurt olursa iyi olur.
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