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DONDURME (USAK)

Hamuru igin:

1 kilogram un

1,5 tatl kagigi tuz

2 yemek kagsidi sivi yag
Yarnim yemek kagigi yogurt
Igi igin:

1 kilogram 1spanak
250 gram peynir

3 kahve fincani sivi yag
Uzeri igin:

50 gram sivi yag

1 su bardag yogdurt

Ispanagi dograyin.

Peynir ve zeytinyagi ile karistirip i¢ harci kenara alin.

Un, tuz, yogurt ve sivi yagi derin bir kaseye alin.

Azar azar soguk su ekleyerek kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin.
Hamuru iki bezeye ayirin.

Bezelerden birini agip Uzerine 3 yemek kasigi sivi yag suriin ve un serpin.
Kenarlarini 5-6 yerinden yaprak gibi kesin.

Yapraklari ortada birlesecek sekilde katlayin.

Bir mUddet dinlendirdikten sonra yeniden tepsi buyukliginde agin.
Yagladiginiz tepsiye yerlestirin.

Uzerine 1spanakli harci yayin.

Diger hamuru da ayni sekilde agip i1spanaklarin tizerine yerlestirin.
MUmklnse odun atesi Uzerinde, yoksa ocakta déndure déndure altini pisirin. (Firinda pisirecekseniz Gzerine
zeytinyadi ve yogurt karigimi sdrebilirsiniz.)

Alti pisince bagka bir tepsi yardimiyla alt tst edin.

Diger tarafi da pisince yeniden tepsiyle ters gevirin.

Dilimleyip servis edin.
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