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DONDURMALİ YAZ MEYVELİ FRANSİZ TOSTU

4 dilim beyaz tost ekmeği
1 adet yumurta
1 su bardağı süt
1 paket vanilya
3 yemek kaşığı toz şeker
100 gr. çilek
100 gr. ahududu
1 yemek kaşığı toz şeker
4 top vanilyalı dondurma
3 yemek kaşığı margarin

Derin bir kapta süt, yumurta, vanilya ve şekeri mikserle çırpın. Ekmek dilimlerinin iki tarafınıda bu karışıma iyice
bastırın. Tavaya margarin koyup ekmeklerin iki tarafınıda kızartın ve soğumaya bırakın. Çilekleri ve ahududuları
doğrayarak tencerede şekerle birlikte suyunu çekinceye kadar pişirin. Ekmekleri servis tabağına alarak üzerine
meyve püresini paylaştırıp bir top dondurma ile servis yapın.
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