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DONDURMALI VISNELI EKMEK TATLISI

2 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile

10 Dilim tost ekmegi

Aldig1 kadar Uzerine: Dondurma toplari
5 Su Bardagi tozseker

1 Kg. vishe

1,5 Su Bardagi su

Vignelerin gekirdeklerini gikarip bir tencereye aktarin. Uzerine suyu dokiip bir tasim kaynatin. Ardindan tozsekeri
ilave edip, karistirarak, ¢ok hafif ateste 10 dakika kaynatin. Ekmekleri 1zgarada biraz kizartip, tGzerlerine sana
margarini srin. Tekrar 1zgaraya alip, birka¢ dakika daha tutun. Kizaran ekmeklerin fazla yagini stizddrdn.
Ekmeklerin besini tepsiye dizin. Hazirladiginiz visne sosundan 1 ¢ay bardagi ayirin. Kalan vigneli sosun yarisini
ekmeklerin Uzerine gezdirin. Ayirdiginiz diger 5 dilim ekmegi, soslanmis ekmek dilimlerinin Gzerine yerlestirin.
Kalan vigneli sosu dokin. Tepsiyi cok hafif ateste 5 dakika kadar tutup atesten indirin. Sogumaya birakin.
Soguyunca servis tabagdina aktarin. Ayirdiginiz vigsne sosu, taneleri ve dondurma ile servis yapin.
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