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DONDURMALI VISNE TATLISI

Yarim kilo Vigne

6 corba kasiJI Seker
Yarim su bardagi badem
1 Limon

6 corba kagsig Margarin
1.5 su bardagi un

1 kahve fincani Seker

2 yumurta

1 tath kasidi susam

Hamuru igin bir kabin iginde un, sekerin yarisi, gekilmig badem, rendelenmis limon kabugu ve bir tutam tuzu
karistinin. Kalan sekerle margarini iyice ¢irpin. Uzerine yumurtayi ve unlu karigimi ilave edin. Kati bir hamur elde
edene dek yogurun. Yogrulan hamuru aliiminyum folyoya sarip buzdolabinda yarim saat kadar bekletin. Bu
arada visnelerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Uzerine 6 ¢orba kasigi tozseker, limonun rendelenmis kabugu ve suyunu
katip, karistirin. Karigimi 22 cm ¢apinda yuvarlak bir kaliba alin. Hamuru merdane yardimiyla ¢ok ince agin ve
kaliptan biraz daha blyuk bir daire kesin. Kalibin Gzerine hamuru yerlegtirin, tam ortasina bir delik agin.
Cirpilmis yumurtayi tGzerine suirdiikten sonra susam serpin. 180 derece firinda, yarim saat pisirin. Soguduktan
sonra visgneleri ve hamuru 4 tabaga pay edin. Dondurma toplariyla servis yapin.
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