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DONDURMALI VISNE TATLISI

1 su bardagi un

125 gr margarin

2 su bardagi toz seker
500 gr vigne

Uzerine:

Vanilyali dondurma

Oda sicakliginda margarini bir kaba aktarin. Uzerine un ve 1 su bardagi tozsekeri katip, iyice yogurun.
Hazirladiginiz hamuru derin dondurucuya alin. Bu arada vignelerin saplarini ayiklayin. Isiya dayanikli cam bir
kaba siralayin. Uzerine kalan 1 su bardag tozgekeri serpin. Ardindan donmug hamuru rendeleyip, vignelerin
Uzerine serpigtirin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip ihinmaya birakin. llinan
tathy: dilimleyerek, dondurma ile birlikte servis yapin.
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Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 19.01.2022
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