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DONDURMALI VE GULLU PUDING

1 paket Pakmaya Glli Puding

2.5 su bardag@ sut (500 ml)

6 top ¢ikolatall dondurma

1 paket Pakmaya Vanilyali Pasta Kremasi

1,5 su bardagdi soguk sit

Sislemek igin:

4 adet blyuk boy ¢ilek, buzlukta dondurulmusg
4 cay kasigi vigsne veya cilek regelinin suyu

4 cay kasigi toz Antep fistidi ici

Pasta kremasi i¢in Pakmaya Vanilyali Pasta Kremasi ile soguk sutl gukur bir kaba alin. Mikserin énce disuk
devrinde 1-2 dakika ¢irpin, sonra yiksek devrinde plriizsiz bir kivam elde edene dek ¢irpmaya devam edin.
Hazirladiginiz kremayi ug takilmis sikma torbasina aktarin. Buzdolabinda bekletin.

Pakmaya Giilli Puding ve sitl tencereye aktarin. Kisik ateste, siirekli karistirarak yogun bir kivam elde edene
kadar pigirin.

Pudingi ocaktan alin, ayakli servis bardaklarina paylastirin. Oda i1sisinda ilininca buzdolabinda bekletin.

Pudingi servis etmeden énce buzdolabindan alin. Uzerlerine ¢ikolatali dondurma, buzlukta dondurdugunuz
butiin olarak gilekleri, pasta kremasi, Antepfistigi igi ve recel suyu ile susleyip bekletmeden hemen servis yapin.
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