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DONDURMALI VE CEVIZLI YASSI KADAYIF

https://www.elele.com.tr

4-6 yassi kadayif

2 yumurta

Yarim ¢ay bardagi st
Dondurma

Ceviz

Serbeti igin:

2.5 su bardag toz seker
3 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu
Kizartmak igin:

1 su barda@i aycicek yagi

Serbet icin su ve sekeri tencereye alip kaynatin. Limon suyunu ekleyip birkag dakika daha kaynatin ve ocaktan
alip sogumaya birakin. Bir kasede yumurtalari ve sitl ¢irpin. Yassi kadayiflari bu karigima bulayip 15-20 dakika
bekletin. Derin bir tavada yagi kizdirin. Yassi kadayiflari ekleyip kizartin. Tavadan alip soguk serbete ilave edin
ve serbeti gektikten sonra servis tabagina dizin. Kalan serbetin bir kismini Gzerlerine gezdirin. Iri gekilmis ceviz
ve dondurmayla birlikte servis yapin.
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