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DONDURMALI UN HELVASI

4 corba kasig tepeleme tereyagi
3 su bardagi un

Bir buguk su bardagi tahin
Serbeti igin

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Ceviz

Dondurma

Tencerede yag eritip Gzerine unu ekleyin ve unun kokusu ¢ikincaya kadar kavurun. Rengi degisince de Uzerine
tahini ekleyip kavurmaya devam edin. Diger taraftan da seker ve suyu kaynatip ilininca kavurdugunuz un ve
tahin karigiminin tizerine dokiin. Karistirip kapagini kapatin. Biraz gekince kasikla sekil verip servis tabaklarina
dizin. Uzerine ceviz ya da karamel gibi sos yapin.
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