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DONDURMALI TARTOLETLER

5 gorba kasidi margarin (75 gr)

1 adet yumurta

1 su bardagi un (125 gr)

Y2 su bardagi seker (85 gr)

1 adet limon kabugu rendesi

7-8 corba kasigr marmelat (140 gr civarinda)
Meyve suyu

1 top Carte d[?Or Halis Kaymak Tadinda

1 top Carte d[?Or Sakizl Muhallebili Dondurma

Margarini eritin, oda sicakliginda olmasina 6zen gésterin. Yumurtay! ¢irpin, yag, un, seker ile karigtirin. Hamura
limon kabugu rendesini de ekledikten sonra streg folyoya sarin 1 saat buzdolabinda, 10 dakika da derin
dondurucu da bekletin.

Dolaptan ¢ikardiktan sonra merdaneyle agin. Yaglanmis porsiyonluk tart kaliplarina, elinizle kenarlarini
kaldirarak yayin. Kitir olmasi i¢in catalla ¢ok sik araliklarla delin. Marmelati (kusburnu, bégurtlen veya erik
olabilir) meyve suyuyla sulandirip Ustlerine siirtin.

Onceden 200° C[?de 1sitiimis firninizda 15-20 dakika kenarlari kizarana dek pisirin. Birer top dondurma ile
servis edin.
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