Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DONDURMALI SUTLU UN HELVASI

1 Paket Sana Klasik

2 Su Bardagi un

2,5 Su Bardag sut

2,5 Su Bardag toz seker

2,5 su bardag sutii kaynatin. Orta boy teflon bir tencerenin icinde 1 paket margarini eritin.

Eriyen margarine un eklenerek unun kokusu ¢ikincaya kadar tahta kasikla kavurun.

Kokusu ¢ikan una sekeri ekleyip kavurmaya devam edin. Un tamamen toparlaninca kaynattiginiz suti ekleyip
2-3 dakika daha hizlica karigtirin.

Helva tencereden tamamen kurtulup toplaninca ocagin altini séndiriin ve Gzerine bir bez érterek tencerenin
kapagini kapatin.

15 dakika kadar demlenen helvay! dondurma kagig ile alip servis tabagina 2 top koyun. Her tabaga 1 dilim
Kesme Marag dondurmasi ekleyin. Uzerine antepfistii serperek servis yapin.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 03.07.2024
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