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DONDURMALI SUTLAC

6 su bardagi sit

1 su bardag piring

1,5 su bardagi tozseker

1 tath kasidi misir nigastasi (veya bugday)
1 paket vanilya

Dondurma

Once pirinci kaynar suda 30 dakika bekletip yikayip, siiziin. Stitlaci yapmak icin; siit ve yikayip sitizdiigiiniiz
pirinci bir tencereye koyun. Orta isili ateste, srekli karigtirarak piringler yumusayincaya kadar pisirin.
Kaynamaya baslayinca tozsekeri katip karistirin.

Vanilya ve nisastayi bir cay bardagi soguk suda ezin. Kaynayan sitten bir kepge kadar alip karisima ilave
ederek 1lik hale getirin. llik hale gelmis nisastayi sitlaci karistirarak tencereye aktarin. Sttlaci kisik ateste, sik sik
karistirarak 30-35 dakika daha pisirip ocaktan alin.

Sitlaci cam kaselere ya da kup bardaklarina paylastirin. Sogumasini bekleyip, Gzerini dondurma ile sisleyip
servise sunun.
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