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DONDURMALI SEFTALI TATLISI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet olgun geftali

1 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi vanilya 6zt veya vanilya ¢ekirdegi
Dondurma (vanilya veya kaymak aromali tercih edilebilir)
Taze nane yapraklari (stislemek igin)

Seftalileri yikayin, ortadan ikiye kesin ve gekirdeklerini ¢ikarin. Daha sonra dilimleyin veya kiip seklinde
dograyin.

Bir tencerede suyu ve toz sekeri orta ateste kaynatin. Seker tamamen eriyene kadar karistirin.

Kaynayan suruba vanilya 6zutlnd veya vanilya ¢ekirdegini ekleyin. Karigtirin ve birka¢ dakika daha kaynatin.
Kaynar surubun igine dogranmis seftalileri ekleyin. Seftaliler yumusayincaya kadar yaklasik 5-7 dakika pisirin.
Ancak, seftalilerin tamamen dagiimamasina dikkat edin, hala hafifce ¢ig kalmalilar.

Pisirme islemi tamamlandiginda, tencereyi ocaktan alin ve seftalileri surubun iginde sogumaya birakin. Soguyan
seftalileri buzdolabinda en az 1 saat kadar dinlendirin. .

Servis yapmadan dnce, dondurmay! bir servis tabagina veya kaselere paylastirin. Uzerine soguyan seftali
dilimlerini yerlegtirin.

Dondurmali seftali tathisini taze nane yapraklari ile stsleyerek servis edin.
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