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DONDURMALI ŞEFTALİ TATLISI

https://cook.com.tr

Toz Şeker 4 Fincan
Su 4 Fincan
Şeftali 6 Adet
Badem 1 Tutam
Dondurma 250 Gram

Öncelikle şeftalileri yıkayıp ortadan ikiye bölelim.
Fırın tepsisine dizelim.
Üzerine toz şekeri serpelim.
Tepsinin dibine su koyalım.
Tepsiyi cook aliminyum folyo ile kapatalım.
Fırında 10 dakika pişirelim.
Soğuyan şeftalileri servis tabağına alalım.
Servise sunacağımız zaman üzerine dondurma koyalım, badem serpelim.
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