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DONDURMALI SEFTALI TATLISI (BURSA)

Bursa Turizm Platformu

6 - 8 Adet Seftali

12 - 16 tatl kasig1 esmer seker ya da toz seker
Servisi Igin:

Dondurma

Seftalilerinizi ortadan ikiye kesin, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve tepsiye dizin.

Her seftaliye 1 tath kasiJi toz seker yada esmer seker gelecek sekilde Uizerlerine seker serpin.
200 derece finnda 40 dakika kadar pisirin.

Her firin ayni degildir. 180 derece de pigirebilirsiniz.

Baktiniz suyunu salmadan kizarmaya bagliyor, firinin derecesini digdrdn.

Suyunu verip, hafif solunca ve hafif kizarinca tamam demektir.

Dilerseniz sicakken yada sogukken dondurma, kaymak yada krem santiyle servis yapabilirsiniz.
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