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DONDURMALI SEFTALI KUP

Malzeme :

4 adet sari ve olgun seftali
400 gr vanilyal dondurma,
1/2 bardak toz seker,

1 cay bardagi badem,

30 gr. cikolata,

4 fincan krem santi,

1 paket vanilyali seker.

Yapiligt:

1- Servis yapaca@iniz dondurma bardaklarini bos olarak sogutucunuza koyun.

2- Seftalileri yikayip soyun, ¢cekirdeklerini ¢ikarttiktan sonra iri parcalar haline getirerek bir kaba yerlestirin ve
Uzerlerine seker serpip iyice karistirdiktan sonra dinlenmesi i¢in 30 dakika sogutucuya koyun.

3- Diger tarafta bademleri ve gikolatay! irice kiyin.

4- |gine vanilyal seker ekleyecegdiniz krem santiyi koyulagincaya dek ¢irpin.

5- Servis aninda dondurma bardaklarini sogutucudan alarak dondurmanin yarisini bardaklar igine bélip
Uzerlerine geftalileri ve saldiklari suyu koyduktan sonra geri kalan dondurmayi ekleyip, kiyilmis badem
cikolatalari serpin ve krem gsantiyi pastaci siringasi ile dondurmayi sisleyin.
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