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DONDURMALI SARLOT

2 paket vanilyal dondurma
1 paket krem santi

2 su bardagi cilek

1 su bardag st

2 yemek kasigi pudra sekeri
Krep igin:

1 su bardagi un

3 adet yumurta

1 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kasi§i tereyagi

1 su bardag st

1 tutam tuz

1 bardak ¢ilegi ve pudra sekerini mikserle ¢irpip kenara alin.

Kalan ¢ilegi de st ve krem santiyle mikserle ¢irpip bekletin.

Vanilyali dondurmayi da ¢irpip sonradan kullanmak igin kenara alin.
Yumurta, sut, zeytinyag, tuz ve unu mikserde ¢irpip krep hamuru hazirlayin.
Yagsiz tavada 6 adet krep yapin.

Krepler soguduktan sonra pembe krem santiyi koyup rulo seklinde sarin. Rulolari 1 parmak kaliniginda
enlemesine kesin.

Gukur bir cam kasenin dibine ve kenarlarina tereyagi strtn.

Kestiginiz krepleri kasenin ortasindan baglayarak tabaga dogeyin.

Icine dondurmayi dékin.

Buzdolabinda bir gece bekletin.

Servis yapmadan 6nce diz bir servis tabagina ters ¢evirip koymalisiniz.
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