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DONDURMALI SANDVICLER

200 gr margarin

1 su bardag seker

2,5 su bardagi un

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

8 yemek kasigi damla ¢ikolata

Sandvig bagina 1 top ceviz, kaymak, antepfistikli dondurma
1 corba kasigi dekor sekeri ya da file badem

Margarin ve toz sekeri ¢cirpma kabina alin. Mikser kullanarak margarin ile sekeri piiriiz kalmayacak ve krema
gibi oluncaya kadar ¢irpin.

Krema haline gelen karigsima 1 adet yumurtayi ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Yumurta tamamen kariginca unu, kabartma tozunu, kakao ve damla gikolatayi ekleyerek spatula yardimiyla
karigtirin.

Kurabiye hamurunu genis agdizl bir ug taktiginiz sikkma torbasina akin 2 cm araliklarla silpat ya da yagl kagit
serilmig firin tepsisine sikin. 165 derece firinda yaklasik 15-20 dakika pigirin.

Firindan ¢ikan kurabiyeler tamamen soguyunca bir kurabiyeyi alip ters ¢evirin ortasina bir top dondurma koyun.
2. kurabiyeyi de dondurma topunun tzerine koyup hafifce bastirin.

Kurabiyelerin dondurmalari renkli dekor sekerine bulayin ve servis yapin.

a0
. 4

Fotograf "abcd" tarafindan génderildi. 21.06.2019
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