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KURABIYELI DONDURMALI SANDVIC

Kurabiye hamuru igin:

1 yumurta

150 gram tereyagi

1 bardak esmer seker

300 gram un

1 kabartma tozu

150 gram damla ¢ikolata
Orta kati igin:

600 gram vanilyali dondurma
100 gram damla ¢ikolata

Oda sicakliginda bekletilmis tereyagini mikserle girparak krema kivamina getirip igine yumurta ve esmer
sekerinizi ekleyin ve karigstirmaya devam edin. Elediginiz unu ve kabartma tozunu ekleyip tahta bir kasikla
karigtirin. Damla cikolatalarinizi ekleyip, esit bir sekilde dagilana kadar gevirin. Hazirladiginiz bu hamuru 12 egit
parcaya bolip dondurma kepcesiyle yadh kagit serdiginiz firina dizin. Uzerlerine bir bardakla bastirip hafifce
yassilagtirin.

Onceden 180 derecede isitilmig firnda 13 dakika pigirin ve ¢ikarip sogumasi i¢in bekletin. Daha sonra
kurabiyeleri alip aralarina vanilyall dondurma koyarak sandvi¢ sekline getirin. Dilerseniz damla ¢ikolataya batirip
servis edin.
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