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DONDURMALI SANDVIC KURABIYE

https://www.elele.com.tr

250 gr sade kek unu

115 gr tereyagi

2 tatl kagigr karbonat

50 gr pudra sekeri

1 tath kasidi targin

Yarim su bardag bal

25 gr ince ¢ekilmig ceviz

6 top cilekli dondurma

6 top bégurtlenli dondurma

Firnni 200 derecede isitin. Firin tepsisine yagl kagit serin. Derin bir karigtirma kabina un, seker, tarcin ve
karbonati eleyin. Tereyagini ilave edin ve ekmek kirintisi halini alana kadar yogurun. Bali bir cezvede akigkan
hale gelene kadar isitin. Un karigsimina ekleyin ve iyice yogurun. Hamuru merdaneyle agip yuvarlak kalip ile ya
da cay bardagiyla kesip tepsiye dizin. dnceden isitiimis firnda 8-10 dakika kadar pigirin. Firindan ¢ikarip tel
1zgara Uzerinde sogumaya birakin. Soguyan biskivilerin arasina birer top gilekli ve bégurtlenli dondurma koyup
soguk servis yapin.
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