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DONDURMALI SAM TATLISI

1 su bardagi yogurt (160 g)
yarim bardak un (65 g)

1 bardak irmik (150 g)

1 bardak toz seker (170 g)
50 g badem (1 kahve fincani)
2 cay kasigi kabartma tozu
Carte d'Or Sakizli Muhallebili Dondurma (2 kasik)
Serbet icin:

2,5 bardak toz seker (425 g)
2 bardak su (400 ml)

2 damla limon suyu

gll suyu

Serbet igin 2 bardak suyu ve sekeri tencereye koyun. Kaynamaya birakin. Koyulasmaya baslayinca limon suyu
ve gul suyu ekleyip karistirin ve sogumaya birakin. Yogurt, irmik, seker ve kabartma tozunu karistirip bulamag
gibi bir hamur elde edin. Yayilacak kivamda olmamasina dikkat ediniz. Dikdértgen bir firin kabini yaglayin. Yag
kokusu olmasi igin yagi hafifce atesin Ustiinde yakin. Hamuru doékiin. Bademleri sicak suya koyup siziin ve
kabuklarini soyun. Bademleri aralikli olarak yerlestirdikten sonra 2002C[?lde isitilmis firininizda pembelesene
kadar pigirin. Sicak tatliya soguk gerbeti dokip Ustl kapali olarak bekletin. Soguyunca parmak parmak kesin ve
Carte d'Or Sakizl Muhallebili Dondurma ile servis yapin. Istege gére karamelli sos ekleyebilirsiniz.
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