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1 Kahve fincani seker

1 Tatl kagigi tuz

3 Yumurta

2 Yemek kasigi su

1 Yemek kasigi margarin
2 Yemek kasigi un

1 Top vanilyall dondurma
Sos malzemesi igin

100 gr ¢ikolata

1 Cay kasidi tereyagi

1 Su bardag sut

1 Gay bardagi toz seker
2.5 Yemek kasigi un

1 Yemek kasigi kakao

DONDURMALI PROFITEROL

Su, yag ve sekeri bir kapta kaynatin.

Unu ilave edip tahta kagsikla iyice karigtirin.

Sogumasi igin bir tepsiye yayin.

Karigim ilininca derin bir kaba alin ve yumurtalari ilave edip iyice ¢irpin.

Ceviz blylkliguinde pargalar hazirlayip firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 dereceli firinda 20 dakika pisirin.

Profiterolleri ortadan ikiye ayirin ve aralarina vanilyali dondurmadan esit miktarlarda ilave edin.

Servis tabagina alin.

Sos malzemelerini tencerede karistirip hafif ateste eritin ve siiziin.
Sos ilininca profiterollerin Gzerine dokin ve hemen servis yapin.
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