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DONDURMALI PROFITEROL

1 paket Carte d’Or Cikolata Sos

1,5 su bardagi su

1,5 su bardagi un

125 gr margarin

1 fiske tuz-1 fiske seker

2,5 bardak stit

Carte d’Or Classic Gilek - Kaymak - Gikolata
Carte d’Or Classic antepfistidi

1,5 bardak su ile beraber 125 gr margarin 1 fiske tuz-1 fiske seker kaynatilir. 1,5 bardak un birden ilave edilip
helva kivamina gelinceye kadar karistirilir ve hamur sogumaya birakilir. 3 tane yumurta tahta kagik yardimiyla
teker teker hamura yedirilir ve kasik yardimiyla toplar yapilip yadh kagit serilmis tepsiye dizilir.

175 derecede yaklasik 15-20 dk pisirilir. Soguyan profiteroller ortadan enlemesine bigak yardimiyla kesilip
aralarina dondurma doldurulup servis tabagina alinir. Gikolata sos ile servis edilir.
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