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DONDURMALI PROFITEROL

50 gram tereyagi

Yarim su bardagi su

1 su bardagindan iki parmak eksik un
3 adet yumurta

Bir tutam tuz

Tereyadl, su ve tuzu gelik bir tencereye alip ocaga oturtun.

Kaynama noktasina gelince Uzerine unu ekleyip surekli karsltirarak 1-2 dakika pigirin.

Ocaktan alip, yumurtalari ilave edin ve mikserin disik devri ile girpin.

Daha sonra sikma torbasina koyup yaglh kagit serdiginiz firin tepsisine ¢ay tabagi blyukliginde sikin.
Hamurdan findik biydikliginde 10 12 parga da tepsiye sikin.

Onceden isitiimg 200 derece firinda 20-25 dakika pisirin.

Soguduktan sonra yanlamasina kesin.

Iclerine istediginiz ¢esitte dondurma koyun.

Servis tabagini gikolata ve vanilya sosla diizenleyin.
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