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DONDURMALI PROFITEROL

Yarim bardak Sit
Yarim bardak Su

1 tatl kasi§i Toz Seker
1 tutam Tuz

100 gram Margarin

4 corba kagigi Un

3 adet Yumurta

1 paket Vanilya

Sut, su, tuz, seker ve margarini ocaga koyarak kaynatin. Kaynayinca hizla karigtirarak unu ilave edin. 10 dakika
tahta kasikla karigtirarak pisirin. lyice sogutun, yumurtalari teker teker hamura yedirerek katin. En sonunda
vanilyayi ekleyin. Firin tepsisini yagh kagitla kaplayin. Profiterol toplarini ceviz blyukligtnde krema torbasi ile
veya tatli kasig! ile belli araliklarla tepsiye dizin. Kagikla yaparsaniz, her seferinde kagigi suya batirin. 200
derecede 10 dakika, daha sonra 180 derecede 15 dakika pisirin. Kapagini hic agmayin. (NOT: Uzeri
pembelesip, hafif catlaklar olusacak. Firini o zaman kapatin, yoksa toplariniz séner.) Toplariniz soguyunca bir
bigakla ikiye kesin, arasina birer top vanilyall dondurma koyun. Gikolata sosla servis edin.

Sos Tarifi:

200 ml kremayi 1sitin. Kaynamaya yakin altini kapatin ve 200 gram kiigtik dogranmig bitter gikolata ile karigtirin.
lyice karigtirarak iinmasini bekleyin ve profiterol toplarinin Gzerine dékerek servis edin.
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