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DONDURMALI PASTA

4 yumurta

1 ¢ay fincani un

1 cay fincani toz seker

2 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket krem santi

1 cay fincani sit

1 kase damla cikolatali dondurma
Pandispanyayi islatmak igin: 1 tatl kasidi granll kahve
1 yemek kasigi tozseker

1 cay bardagdi sicak su

Karistirma kabina yumurtalari kiralim, sekeri ilave edip ¢irpalim. Ayri bir yerde unu, kabartma tozunu, kakao ve
vanilyayl harmanlayalim. Karisima ilave edelim iyice karigtiralim. Kelepgeli yuvarlak kaliba dékelim.170
derecelik 1sida 15 dakika pigirelim, daha sonra 150 dereceye duslrelim isimizi kontrol ederek pismesini
saglayalim.Pisen pandispanyayi Ug¢ esit parcaya boélelim. Yuvarlak pasta ¢cemberine koyallm.Bu arada krem
santisini hazirlayalim, karistirma kabinda sGti alalim, toz santiyi ilave edelim cirpalim kivama gelince yarisini
ayiralim, gikolatall dondurma ilave edip karigtiralim.Grandil kahveyi, sekeri sicak su ile karistirip pandispanyanin
Uzerine surelim, hazirladigimiz dondurmali santinin bir kismini dékelim ve yayalim. Ikinci parca keki Uzerine
kapatalim. Ayni iglemi bu kat icinde uygulayalim ve Ug¢lnci pandispanya dilimini kapatalim ayirdigimiz santiyi
slrelim, damla cikolata serperek susleyelim. Buzdolabin derin dondurucuda sertlesmesini saglayalim,
kalibindan ¢ikarip servise sunabiliriz.
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