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DONDURMALI PASTA

Malzeme:

3 adet yumurta

2 kahve fincani toz seker

3 kahve fincani Bizim Mutfak Un
Yarim paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 kahve fincani ilik su

Ic Malzeme igin :

200 gr franbuaz

1 su bardag st

1 paket kremganti

1 kg vanilyall dondurma

Hamur igin yumurta ve tozsekeri derin bir kaseye alip yumurtalar beyazlasana kadar mikserle ¢irpin. Un,
kabartma tozu ve Ilik suyu ilave edip ¢irpmaya devam edin. Kii¢tik boy firin tepsisine yagl kagit serin ve
hamurun yarisini tepsiye esit miktarda yayin. Onceden isitilmis 170 derece firinda hamurun Gzeri hafifce
pembelesene kadar pigirin. Kalan hamuru da ayni sekilde pisirin. 1 paket krem santiyi 1 bardak soguk stit ile
katilasana dek cirpin. Sogumus kekin Uzerine dnce krem santiyi yarim santim kalinhdinda sirtin. Frambuazlari
kekin bir kenarina boydan boya koyun ve keki rulo seklinde sarin. Diger keki de ayni sekilde yapin. Her iki ruloyu
da streg filme sarip buzlukta yarim saat kadar bekletin. Diger tarafta orta boy cam kasenin igini streg film ile
kaplayin. Buzdolabindan ¢ikardidiniz rulo pastalari 1 cm kalinliginda dilimleyin. Kasenin igini dilim rulo pasta ile
kaplayin. Arada kalan bosluklari frambuaz ile doldurun Siraladiginiz rulo pastalarin Gzerine krem santi sirlin ve
bir sira daha rulo pasta dizerek ortasinin cukur kalmasini saglayin. Boslugu dondurma ile doldurup streg film ile
Uzerini kapatin. Buzlukta 2-3 saat bekleterek dondurun. Servis yapmadan yarim saat 6nce buzluktan gikartin.
Uzerinden streg filmi ¢ikartip servis tabagina ters gevirin. Dilimleyerek bekletmeden servis yapin.
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