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DONDURMALI PASTA

8 kisilik

2 paket krem ganti

2 cay bardagi st

1 corba kasigi kakao

2 adet yumurta

24 adet potibor biskivi

2 ¢orba kasiJi ¢cekilmis ceviz
Yarim su bardagi tozseker
Yarim su barda@ badem (sicak suda bekletilip, kabuklari soyulmus)
Sosu icin:

2 corba kasiJi kakao

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
1 su bardag st

1 cay bardagi tozseker

Krem santiyi, 1 ¢corba kasigi kakao ve 2 cay bardagi sGtle ¢irpin. Yumurta, irice dovuImU§ biskulvi, ceviz ve
yarim su bardagi tozsekeri ekleyin. lyice yogurun. Yuvarlak bir cam kaba, streg film serin. Uzerine biskdivil
karisimi yayin. Buzlukta dondurun. Iy|ce donunca, ters cevirin. Uzerine bademleri batirin. Tekrar buzluga alin.

Bu arada sosu hazirlayin. Bunun i¢in kakao, misir nisastasi ve tozsekeri st ilave edin. Ocakta, muhallebi kivami
alana dek pisirin. Daha sonra sosu ocaktan alin. lyice ilininca, buzluktan aldiginiz pastanin {izerini sosla iyice
kaplayin ve dilimleyerek servis yapin.
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