B

"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DONDURMALI PASTA

https://www.droetker.com.tr

1. Pandispanya:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un
4 yumurta

1 cay bardagi su

3 yemek kasi@i sivi yag

25 g Dr. Oetker Kakao

1 portakal kabugu rendesi

2. Pandispanya:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un
4 yumurta

1 cay bardagi su

3 yemek kasi@i sivi yag

25 g Dr. Oetker Kakao

1 limon kabugdu rendesi

Dolgu:

500 g ¢ikolatall dondurma

2 poset Dr. Oetker Krem Santi

2 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
1 cay bardagdi findik kingi

Sislemek icin:

70 g bitter ¢ikolata

1 adet dondurma kdlahi

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 22 cm)

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kaliplara yikseklik yapmak i¢in 15x57 cm ve 15x70 cm boyutlarinda 2 adet pisirme kagidi kesin. Kaliplarin
tabanlarini ve kenarlarini margarin ile yaglayin. Uzun olan pisirme kagidini blyUk kalibin, kisa olani da kiiguk
kalibin i¢ kismina, kenarlarini kaplayacak sekilde yerlestirin.

Dondurmadan top seklinde bir parca alin, kilahin Gzerine yerlestirip dondurucuya koyun.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su, sivi yag, kakao ve pandispanya unu ¢irpma kabina alin ve mikser ile dnce disuk, sonra yiksek
devirde toplam 5 dakika ¢irpin. Sre sonunda portakal kabuklarini ilave edin ve kisa bir sire daha ¢irpin. 22 cm
¢apindaki kaliba alin, Gzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 35 - 40 dakika )

Sdre sonunda firindan alip kaliptan ¢ikarin ve tel Gzerinde sogumaya birakin. Firini kapatmayin. Ikinci
pandispanyayi da ayni sekilde, limon kabugu rendesi ilave ederek hazirlayin, 18 cm ¢apindaki kaliba alin ve
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Sure sonunda firindan alin, kaliptan ¢ikarip tel Gzerine alin ve sogumaya birakin.

Krem gantileri soguk st ile 2-3 dakika girpin. Uzeri igin 5 yemek kagigi ayirip kalan krem gantiye yarim paket
cikolata pargalari ekleyin ve kagik ile karigtirin. BiyUk pandispanyayi enlemesine ikiye kesin. lik kati ters
cevirerek servis tabagina alin. Uzerine krem santi yayin, ¢ikolatali dondurmadan 6 adet ceviz biyUkliginde topl
hazirlayip krem santinin (zerine bastirarak yerlestirin. Findik kingi serpin ve ikinci kat pandispanyay! tizerine
kapatin. Tekrar krem santi yayin. Ikinci pandispanyay! enlemesine (ge kesin. Ik kati ters gevirerek hazirladiginiz
pastanin Uzerine yerlestirin. Uzerine krem santi yayin, 4 top dondurma yapin ve bastirarak yerlegtirin.
Pandispanya koyun, tekrar krem santi yayin ve 4 top dondurma yerlestirin. Son pandispanyayi da en Uste
koyun. Ayirdiginiz krem santiyi pisirme kadidindan hazirladiginiz huniye doldurun, ucunu makas ile kesin ve
sekilli olarak sikarak pastayi sUsleyin. Kalan ¢ikolata parcalarini pastanin agik kremali kenarlarina batirin.
Buzdolabina alin ve 1 saat bekletin.

Servisten dnce c¢ikolatayl benmari yontemi ile eritin. 1 yemek kasigi kadarini alip pisirme kadidi Gzerine akmis
eriyen dondurma seklinde yayin. Dondurucuya alip kisa bir siire donuncaya kadar bekletin. Pisirme kagidindan
ayirin ve pastanin Gzerine yerlestirin. Kalan gikolata ile dondurucuda beklettiginiz kilahli dondurmayi bulayin,
bekletmeden ters ¢evirerek pastanin Gzerine koyun.
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