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DONDURMALI PASTA

10-15 top vanilyall dondurma

125 gram margarin

4 corba kasi§i toz seker

2 adet limonun rendelenmis kabugu
2 paket kakao

2 cay bardagi st

4 paket p6tibor biskivi

2 adet yumurta

Uzeri ve kenarlari igin:

Toz antepfistiJ

Margarini toz sekerle eritin. Ocaktan alip, limon kabugu, kakao ve sut ekleyip, karigtirin. Ufalanmig biskivi ilave
edin. Yumurta ekleyip, karistirmaya devam edin. Karisimin yarisini, yagh kagitla kaplanmis kiigk boy yuvarlak
kek kalibina yayin. Aralarina dondurma toplarini yerlestirin. Diger yarisina da ayni islemi uygulayin. Derin
dondurucuda 1 gece dinlendirin. Ertesi giin derin dondurucudan, buzdolabinin alt rafina alin ve 3-4 saat daha
dinlendirin. Antep fistidi ile susleyerek, soJuk servis yapin.
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