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DONDURMALI PARFE

100 g bitter ¢ikolata

300 g pudra sekeri (3 bardak)

4 yumurta

50 g kakao (1 kahve fincani + 1 ¢orba kasigi)
2 paket vanilya

200 g krem peynir (1 kutu krem peynir)

3 top Carte d'Or Selection Krem Karamel.

2 adet yumurtanin sari ve aklarini ayirin. Aklari mikserin disuk hizinda kar haline getirin. 100 g pudra sekeri
ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. 200 g krem peynirini, yumurta sarilari, vanilya ve 50 g sekerle cirpin. 50 g kakao
ilave edin. Yumurta aklarini da ilave edip, dikddrtgen bir kaliba karisimin yarisini yayin ve derin dondurucuda 2
saat bekletin. Tekrar ayni malzeme ile kakao koymadan bir karisim daha hazirlayip, donan parfenin Ustiine
yayin ve tekrar dondurun. Kalan kakaolu parfe karigimini, donan beyaz parfenin Ustiine yayip bir kez daha
donmaya birakin. Dilimleyerek Carte d'Or Selection Krem Karamelli Dondurma ile servis yapin. Isterseniz
karamelli sosla susleyebilirsiniz.
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