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DONDURMALI PANKEK

2 adet yumurta

1/2 su bardag toz seker

2 su bardagi un

1,5 su bardagi st

2 yemek kasigi aycicek yagdi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 tutam tuz

Pisirmek igin:2 yemek kasi§i aycicek yad
Servisiigin:

Cikolatali veya istenen ¢eside gére dondurma

Derin bir karistirma kabinda 2 yumurta ve yarim su bardagi sekeri, seker eriyene ve karisim krema kivamini
alana kadar ¢irpin.

Yumurtal karigimin Gizerine, 2 yemek kasigi sivi yag ve 1,5 su bardagi stiti de koyup tekrar ¢irpin.

2 su bardadi un, 1 paket kabartma tozu, 1 paket vanilin ve bir tutam tuzu da eleyerek karigimin icerisine ekleyin
ve plriizsiiz bir kivam alana kadar ¢irpin.

llk pankeki pisirmek igin; krep tavasini aygicek yagi ile yaglayin. Kizdirdidiniz tavaya kiguk bir kepge ya da bir
kahve fincani kadar pankek harcini aktarin.

Ocagin altini kisin. Pankeki, Uzeri gbz g6z olana kadar pisirin. Bir spatula yardimiyla gevirdiginiz pankekin diger
tarafini da ayni sekilde pisirin.

Krep tavasini arada yaglayarak pankek harci bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin.

Servis tabadina aldiginiz pankeklerin biraz sogumasini bekleyin. Uzerine gikolatal veya istediginiz bagka bir
¢esit dondurma koyarak yiyebilirsiniz.
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