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DONDURMALI MOZAIK PASTA

1 kutu kaymakli dondurma
250 gram margarin

1 su bardagi tozseker

2,5 su bardagi sit

1 paket kakao (25 gram)
2 adet yumurta sarisi

3 ¢orba kasiJi un

400 gram potibor biskiivi
Uzeri igin:

File antepfistigi

Margarini eritip, tozseker ekleyin. Sit, kakao, yumurta sarisi ve un ilave edip, karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocaktan alip, iinmaya birakin. Elinizde kirdiginiz bisklviyi ekleyip karistirin. Karigimi baton kek
kalibina diyagonal sekilde elinizde bastirarak yerlestirin. Dondurmayi 5 dakika oda sicakliginda dinlendirip,
karistirin. Botan kek kalibinin kalan kismina dondurmayi elinizde bastirarak yerlegtirin. lyice sertlesene dek derin
dondurucuda dinlendirin. Antepfistigi serpip, soguk olarak servis yapin.
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