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DONDURMALI MEYVELI IRMIK TATLISI

Yarim gay fincani tereyagi
1 cay fincani irmik

3 ¢ay fincani st

2,5 gay fincani tozseker

1 adet yumurta sarisi

1/4 limonun suyu

1 top cilekli dondurma
Kivi ve ¢ilek dilimleri

Tencereye tereyagini alin. irmigi ekleyip, yagda pembelestirin. Bu sirada bir bagka tencerede, sit ve gekeri
kaynatip irmigin Gzerine gezdirin. 10 dakika kaynatin. Daha sonra ocagin altini kapatin. Irmikli karigimin tizerine
yumurta sarisi ve limon suyunu ilave edin. lyice karigtirip dinlenceye birakin. llik duruma gelince, meyve dilimleri
ve cilekli dondurmayla birlikte servis yapin.
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