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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MERENGLI DONDURMALI PASTA

50 gr margarin

1 su bardagi ¢ekilmis antepfistigi
200 gr cilekli dondurma

200 gr vanilyali dondurma

1 cay kasigi krem tartar

5 yemek kasigi toz seker

1 paket vanilya

3 adet yumurta aki

10 gr mereng

Kimbet seklinde bir kalibin igini stre¢ film ile kaplayin. Dondurmalari aralarina fistik serpistirerek kaliba doldurun
ve birkag saat derin dondurucuda bekletin. Yumurta aklarini kuru ve temiz bir kapta mikserle kdpuriinceye
kadar ¢irpin. Azar azar seker ve sanayagi ekleyip 4 dakika ¢irpmaya devam edin. Krem tartar ve vanilya ilave
edip yaklagik 3-4 dakika daha ¢irpin. Dondurma kabini derin dondurucudan alip servis tabagina ters gevirin.
Uzerindeki filmi kaldirin ve her tarafini mereng ile kaplayin. Pirmiz ile yakip bekletmeden servis yapin.
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