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DONDURMALI MERENG

4 corba kasig hindistancevizi
4 adet yumurta aki

Bir tutam tuz

1 cay bardadi pudrasekeri

2 adet gikolatal gofret

150 gr. kaymakl dondurma

Yumurta aklarini tuzla birlikte kar haline getirin. Pudrasekerini ilave ederek ¢irpmaya devam edin.
Hindistancevizi ekleyip, sertlesinceye kadar ¢irpin. Karisimi sikma torbasiyla yagh kagdit serilmis tepsiye seritler
halinde sikin. Oda sicakliginda 1 saat bekletip, 170 derece firinda pembelesene kadar pisirin. Firinin iginde 10
dakika bekletin. Firindan alip, sogutun. Gofretleri ve soguyan bezeleri ufalayin. Dondurmayi da ekleyip,
karistinn. Malzemeyi yuvarlak bir kaliba bogaltip, buzlukta dondurun.
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