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DONDURMALI KURU MEYVELI KEK

6 adet kuru incir

6-7 adet kuru kayisi

Yarim su bardagi kuru Gzim
1,5 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 ¢orba kagigi margarin

80 gram bitter cikolata

2 ¢orba kagsigi krema

1/4 su bardag sivi yag

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardagi ceviz igi
Dondurma

Sos icin:

10 adet bégurtlen

1 corba kasidi pudra sekeri

Kuru meyveleri Ilik suda yumusayincaya kadar bekletin. Stzip, ki¢ik pargalar halinde dograyin. Bir kabin
icinde kakao, un, kabartma tozu ve vanilyayi karistirin. Gikolatayl margarinle birlikte benmari usul( eritin.
Yumurtalari mikserle ¢irpin. Sekeri ilave edip ¢irpma islemine devam edin. Krema ve sivi yadi ekleyip tekrar
¢irpin. Kakaolu toz karigimi ekleyip tahta kasikla iyice karistirin. Son olarak eritilmis gikolatayi ekleyip karistirin.
Yaglanmig kek kalibinin igine karigimin 1/3&apos;ini bogaltin. Dogranmig kuru meyveleri ve dovilmus ceviz
icini gelisiglizel serpistirin. Kalan karisimi kaliba bogaltin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 50-60 dakika
pisirin. Sos i¢cin bégurtleni ve pudra sekerini mikserleyin. Bogirtlen sos ve dondurmayla birlikte servis yapin.
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