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DONDURMALI KUNEFE (SANLIURFA)

200 gram tel kadayif

100 gram tuzsuz dil peyniri
100 gram tereyagi

200 gram dondurma
Serbeti igin :

1 su bardagi su

200 gram toz seker

1/2 adet limon

Kadayifi didikleyip bigakla ince ince dograyin ve iki esit par¢aya ayirin. Tepsiyi yaglandiktan sonra kadayifin bir
bolimund iyice bastirarak tepsiye déseyin. ]

Dil peynirini rendeleyip kadayifin tizerine yayin. Ikinci parga kadayifi ayni gekilde peynirin tizerine dogeyin.
Onceden isitilmis firinda kizartin.

Serbet igin su, tozseker ve limon suyunu kaynatip sogutun.

Kinefeyi finndan ¢ikartip Gzerine soguk serbeti gezdirin.

Kinefe serbeti ¢ektikten sonra dondurma ile servis yapin.

Not: Dondurma yerine kaymak da kullanilabilir.
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