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DONDURMALI KROKAN

MALZEMELER (4 Kisilik):
3/4 su bardagdi toz seker
100 gr soyulmus badem

1 cay kasigi limon suyu

2/3 su bardagi pudra sekeri
400 gr kaymakli dondurma
200 gr cilek

zeytinyad

HAZIRLANISI

Bir bicagd, bir spatilayi ve yaklagsik 9-10 cm. ¢apindaki 4 adet kaseyi yaglayin.

Kiyilmis bademleri firinda 2-3 dakika kadar kizartin. Toz sekeri bir kapta kavurun, sonra yagl ylizeye koyun ve
spatula yardimiyla yayin. Krokan heniiz yumusakken, yaklasik 10-12 cm. ¢apinda duz gelik, paslanmaz kabin
icine sigacak sekilde yuvarlaklar halinde kesin.

Krokani, kaplarin igine, kenarlarindan bastirarak yerlestirin. Sogudugu zaman kabi ters yiz edip krokanlari
¢ikarin. Kabin bicimini aldiklarini géreceksiniz.

Yikayip dogradiginiz ¢ilekleri limon suyu ve pudra sekeriyle yarim saat kadar dinlenmeye birakin. Dondurmadan
toplar hazirlayin ve her bir kaseye 3 adet top koyun.

Uzerlerini gilekle sUsleyip servis yapin.
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