—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DONDURMALI KREP

4 yemek kasigi un

1/2 su bardagi st

1 su bardagi su

1 tutam tuz

1 adet limon kabugu rendesi
1 corba kasigi toz seker

1 su bardagi limon suyu

1 kase dondurma

30 gram margarin

4 yemek kasigi unu bir yumurta ile yavas yavas ¢irparken i¢ine azar azar yarim bardak sit ve 1 bardak su
ekleyin bir tutam tuz ekleyip sulu bir karisim elde edin. Limon kabudunu da hamura rendeleyin. Karigimi 10
dakika bekletin. Hafifce yagladiginiz krep tavasina kepce ile azar azar koyup pembelesinceye kadar pisirin.
Tabaga alin. Krepler bittikten sonra tavada sana klasik yag ve 1 kasik toz sekeri karamelize edin. Bir bardak
limon suyu, biraz limon kabugu rendesi ekleyin. Ocak agikken krepleri arkali énli bu karigimda islatip dérde
katlayin. Sonra hepsini bir iki dakika suyunu ¢ekene kadar pisirin ve tabagda alin. Dondurma ile servis yapiniz.
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